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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

 Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

* HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pOhjustada tulekahju. i

 Suits viitab Ulekuumenemisele. Arge kunagi kasutage
toiduainetest pohjustatud tulekahju kustutamiseks vett.
Ldlitage seade valja ja katke leegid naiteks tuletorjetekiga
vOi kaanega.

+ HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lllitusseadme
kaudu (nt taimer) ega Uhendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lUlitub.
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ETTEVAATUST: Toiduvalmistusprotsess. Lihiajalise
toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest lahkuda.
HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
Arge kasutage seadet enne, kui see on kdogimooblisse
sisse ehitatud.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Parast kasutamist Itlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.

Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on moranenud, lUlitage
seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lilitage seade
elektrivorgust valja pealulliti kaudu. Molemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

Jalgige, et paigaldatavas ruumis oleks tagatud korralik
ventilatsioon, mis takistaks sinna gaasi, muu kutuse vOi
lahtise leegi pblemise tagajarjel tekkivate gaaside imbumist.
Veenduge, et ventilatsiooniavad ei ole ummistunud ja
seadmes kogunenud Ohku ei juhita kanalisse, mida
kasutatakse muude seadmete (keskkutteslisteemid,
termosifoonid, veesoojendid jne) suitsu ja auru
arajuhtimiseks.

Kui seade tootab teiste seadmetega, ei tohiks ruumis tekkiv
maksimaalne vaakum Uletada 0,04 mbar.

Suttimisohu valtimiseks puhastage rasvafiltreid regulaarselt
ja eemaldage seadmelt kogunenud rasvasetted.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses
vOi kvalifitseeritud isikul.

Kui seade on Uhendatud otse toiteallikaga, peab
elektriseade olema varustatud eraldusseadmega, mis
voimaldab seadme kaigil poolustel vooluvorgust lahti
uhendada. Tuleb tagada taielik lahtiGhendamine vastavalt
ulepinge Il kategoorias satestatud tingimustele.
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Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Uhendatud
vastavalt juhtmete paigaldamise eeskirjadele.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voOib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse voi seadme kahjustamise
oht.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.
Tihendage kapi I6ikepinnad hermeetikuga,
et niiskus ei tekitaks pundumist.

Kaitske seadme pd&hja auru ja niiskuse
eest.

Arge paigaldage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse vdi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

Arge suunake véljatdmbedhku
seinaslvendisse, valja arvatud juhul, kui
stivend on selleks ette nahtud.

Kinnisel paigaldamisel peab ventilaatori
véljalaskeava asetsema otse vastu seina
voi olema eraldatud téiendava
kapiseinaga, et valtida juurdepaasu
ventilaatori labadele.

Koigi seadmete pohjas on
jahutusventilaator.

* Kui seade paigaldatakse sahtli kohale:

— Arge hoidke seal vaikseid esemeid voi
pabereid, mida 6hupuhasti voib sisse
imeda, sest see voib kahjustada
jahutusventilaatorit voi
jahutussusteemi.

— Jélgige, et seadme pdhja ja lahtris
olevate asjade vahele jadks vahemalt
2 cm vaba ruumi.

« Eemaldage kdik seadme alla kappi
paigaldatud eralduspaneelid.

2.2 Elektriihendus

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Kaik elektriihendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik vastavalt
Uhendusskeemile voi paigaldusjuhendile.

« Valjatdbmbesusteemi paigaldamise korral
ja kui lisaseadmed on olemas voi
kohustuslikud (seinaventiil, aknaluliti ja/voi
akna avaja), peab elektriihendused
tegema kvalifitseeritud elektrik vastavalt
Uhendusskeemile voi paigaldusjuhendile.

* Seade peab olema maandatud .

* Enne iga toimingu alustamist veenduge, et
seade on vooluvorgust lahutatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu néitajatele.

* Veenduge, et seade on oOigesti
paigaldatud. Lahtiste voi valede
toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

+ Kasutage oiget elektrivorgu kaablit.

« Arge laske elektrivorgu kaablil keerduda.

EESTI 5



Veenduge, et |60gikaitse on paigaldatud.
Paigaldage kaablile tdmbetdkise klamber.
Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui
see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma
seadet voi toidundusid, kui seadme
pistikupessa Uhendate.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke ihendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme (ihendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse voi elektrilodgioht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni. Ventilatsiooni peab regulaarselt
kontrollima kvalifitseeritud isik.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.
Parast iga kasutuskorda lilitage
keedualad ,valja“.
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Arge pange keeduviljadele sddgiriistu ega
kastrulikaant. Need voivad muutuda
kuumaks.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

Kui seadme pinda peaks tekkima mora,
tuleb seade kohe vooluvérgust
eemaldada. See hoiab ara elektril6ogi.
Inimesed, kellel on stidamestimulaator,
peaksid téotavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

Kui panete toitu kuuma dli sisse, voib see
pritsida.

Kui integreeritud 6hupuhasti toéétab, érge
kunagi kasutage avatud leeki.

Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedunou vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

Kuumutamisel voivad rasvad ja 6lid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Vaga kuumast 0list eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pohjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Arge hoidke tuliseid nousid juhtpaneelil.
Arge pange kuuma panni katet pliidi
klaaspinnale.

Arge laske noul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
voib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tiihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.



+ Arge kunagi eemaldage véret voi
6hupuhasti filtrit, kui integreeritud
Shupuhasti v6i seade tootab.

» Arge kunagi kasutage integreeritud
6hupuhastit ilma Shupuhasti filtrita.

» Arge katke integreeritud 6hupuhasti
sisendava kéogindudega.

» Arge avage pohjakaant, kui integreeritud
Ohupuhasti voi seade tootab.

» Kinnijaamise arahoidmiseks arge asetage
vaikseid voi kergeid esemeid integreeritud
Ohupuhasti Iahedale.

» Valumalmist voi kahjustatud pohjaga
kdogindud voivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tostke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
ligutama.

2.4 Puhastus ja hooldus

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Lilitage seade valja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks
veepihustit ega aurupuhastit.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
abrasiivseid puhastuslappe, lahusteid ega
metallesemeid, kui pole margitud teisiti.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust késitlevaid peattikke.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.

Seerianumber ............

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti vdib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse
standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

2.5 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.6 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja
visake ara.

3.3 Tihendi kinnitamine
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PAIGALDAMINE TOOPINNALE

1. Puhastage t66pind valjaldigatud ala
Umber.

2. Kinnitage pliidi alumise serva kiiljes olev
2x6 mmtihendiriba klaaskeraamilise
valimise serva Umber. Arge seda
venitage. Veenduge, et tihendusriba
otsad asetsevad pliidi Ghe kulje keskel.

3. Tihendiriba I6ikamisel lisage paar
millimeetrit varupikkust.

4. Uhendage tihendiriba otsad.

INTEGREERITUD PAIGALDAMINE

1. Puhastage t66pinna valtsid (tdisnurksed
astmed).

2. Lodigake olemasolev 3x10 mm tihendiriba
4 ribaks. Ribad peavad olema sama
pikkusega kui valtsid.

3. Ldigake ribade otsad 45° nurga all. Need
peaksid mahtuma tapselt valtside
nurkadesse.

4. Kinnitage ribad valtsidele. Arge venitage
tihendiribasid. Uhendamisel arge seadke
tihendiribade otsi teineteise peale.

Kui olete pliidiplaadi kohale asetanud,

tihendage klaaskeraamilise plaadi ja tdopinna

vahele jaav pilu silikooniga. Veenduge, et
silikoon ei satuks klaaskeraamika alla.

3.4 Monteerimine

Pliidiplaadi kokkupaneku kohta leiate
Uksikasjalikku teavet paigaldusjuhendist.

Jargige pliidiplaadi Ghendusskeemi ja
aknaliliti Ghendusskeemi (kui see on
olemas), mis on esitatud paigaldusraamatus
ja/voi pliidiplaadi all olevatel siltidel.

®

Ainult valitud riikides

Valjalasketoru paigaldamise korral voib
olla vajalik aknallliti (pidage nou volitatud
tehnikuga). See tuleb osta eraldi, kuna
see ei kuulu 6hupuhasti komplekti.
Aknaliliti peab paigaldama volitatud
elektrik. Vaadake paigaldusjuhendit.
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Kui seade paigaldatakse sahtli kohale, voivad
seal olevad esemed toiduvalmistamise ajal
pliidi ventilatsiooni tottu soojaks minna.
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INTEGREERITUD PAIGALDAMINE

¥ min.4
224

514'21\\ _.-804"

27

Leidke videoopetus ,Kuidas paigaldada
Electroluxi 6hupuhastiga pliidiplaati®,
sisestades otsinguaknasse jargneval joonisel
toodud taispika nime.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Extractor Hob

Filtri korpuse kokkupanek

Enne esmakordset kasutamist sisestage filter
korpusse nii, et mustad kuljed on suunatud
sissepoole ja hobedased kiljed valjapoole.
Vaadake jaotist "Kahupuhasti filtri
puhastamine". Parast filtrikorpuse
kokkupanekut asetage see 6hupuhasti
stivendisse ja paigaldage 6hupuhastile vore.

3.5 Uhenduskaabel

« PIliit tarnitakse koos Ghendusjuhtme.

« Kui toitekaabel on kahjustunud, tuleb see
asendada kaablitttbiga: HO5V2V2-F mis
talub 90 °C voi kdrgemat temperatuuri.
Votke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega. Uhenduskaabli tohib
vélja vahetada ainult kvalifitseeritud
elektrik.
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Toote lilevaade
—
L)
=S
-k
7

Vére A Kapi tagaseina kinnitus
Filter Toru

Filtri korpus B Adapter

Pliit

Uhendus

4.2 Keeduala paigutus

? Induktsioonkeeduvali
e r—— — Juhtpaneel
3 1 | ‘ 1 Ohupuhasti
il 1 U 1 i
"l — "
gy s i
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4.3 Juhtpaneeli paigutus

_®+
O P
-~ _l 0 1234567829
_®+
I
11l 01234567879
_®+
[—

+

+

Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,

millised funktsioonid on sees.

Kriimustusvastasel klaaspinnal on ainulaadne viimistlustekstuur, mis voib muuta
kasutajaliidese simbolite ja elementide kuvamist erinevates valgustingimustes.

Sen-
sorvali

Funktsioon

Kirjeldus

H

Sees / Véljas

Seadme sisse- ja valjalllitamiseks.

)

Taimer

Funktsiooni seadmiseks.

Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.

Taimerinaidik

Aja naitamiseks minutites.

B0 =

Bridge

Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

Paus

Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

Ohupuhasti taimeri ekraan

Aja naitamiseks minutites.

Ohupuhasti juhtriba

Ventilaatori po6rlemiskiiruse seadmiseks.

Boost

Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

BEERERR

AUTO Ohupuhasti automaatne reziim Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.
’\() Breeze Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

N

Ohupuhasti filtri indikaator

Annab marku ja tuletab meelde, et dhupuhasti filter va-
jab regenereerimist.
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Sen- Funktsioon

sorvali

Kirjeldus

|E'| Lukk / Lapselukk Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.
P PowerBoost Funktsiooni sisselilitamiseks.
- Pliidiplaadi juhtriba Soojusastme maaramiseks.

4.4 Ekraani indikaatorid

Indikaator Kirjeldus

limnes tdrge.

+ number

&0

soojas / jadkkuumus.

OptiHeat Control (3-astmeline jadkkuumuse indikaator): jatka toiduvalmistamist / hoia

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Sisse- ja valjaliilitamine
Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamiseks vajutage
ja hoidke nuppu (D

6.2 K6o6gindu tuvastamine

See funktsioon naitab keedundude olemasolu
pliidiplaadil ja ltlitab keeduvaljad valja, kui
toiduvalmistamise ajal kd6gindusid ei
tuvastata.

Kui asetate kddginéud keeduvaljale enne
kuumutustaseme valimist, siis suttib 0 kohal
indikaator.

Kui eemaldate k66gindud sisselllitatud
keeduvaljalt ja asetate need ajutiselt kdrvale,
hakkavad vastava juhtriba kohal olevad
naidikud vilkuma. Kui te ei aseta k6dgindusid
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sisselllitatud keeduvaljale tagasi 120 sekundi
jooksul, lulitub keeduvali automaatselt valja.

Toiduvalmistamise jatkamiseks asetage
kd6gindud kindlasti naidatud ajavahemiku
jooksul keeduvaljale tagasi.

6.3 Keeduviljade kasutamine

Pange ndu valitud keeduvalja keskele.
Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pohja suurusega.

@

Kriimustuskindlal klaasipinnal on
ainulaadne viimistlustekstuur, mis
suurendab kriimustuskindlust.
H&ordumine kédgindude ja klaaspinna
vahel voib tekitada mira.

Bridge funktsiooni abil saate toitud valmistada
kahele keeduvaljale korraga asetatud suurte
koogindudega. Nou peab katma mdlema
keeduvélja keskmeid, kuid ei tohi Uletada
tahistatud ala. Kui ndu jaab kahe keeduala



keskosade vahele, ei lilitu Bridge funktsioon
sisse.

oY Y

6.4 Kuumusastme

0o 12 "5 67 8 9 P

s

1. Vajutage juhtribal soovitud kuumusastet.
Juhtimisriba kohal olevad indikaatorid
ilmuvad kuni valitud kuumuse
seadistustasemeni.

2. Kupsetusala valja lulitamiseks vajutage 0.

6.5 PowerBoost

See funktsioon véimaldab induktsiooniga
keedualadel rohkem vdimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduala jaoks
sisse lulitada ainult piiratud ajaks. Parast
seda lulitub induktsioonkeeduala
automaatselt tagasi kdrgeimale
soojusastmele.

®

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Keeduala jaoks funktsiooni
sisselilitamiseks: puudutage P.

Funktsiooni viljaliilitamiseks: muutke
soojusastet.

6.6 OptiHeat Control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

)/} Nitkaua kui indikaator on
sees, kaasneb pdletusoht jadkkuumuse
tottu.

Induktsioonkeeduvaljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedundude pdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse kdogindude kuumusega.

Indikaatorid lulituvad sisse, kui keeduvali on
kuum. Need naitavad kasutatavate
keeduvaljade jadkkuumuse taset:

G- jatka valmistamist,
=)- soojashoidmine,

(- jaakkuumus.

Indikaatorid vdivad sisse lulituda ka:

« kulgnevatel keeduvéljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

e kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

6.7 Taimeri seadistamine

Poordloendur

Kasutage seda funktsiooni selleks, et
maarata, kui kaua keeduvali Uhe
toiduvalmistusseansi ajal tddtama peab.
Ohupuhasti funktsiooni saate seada eraldi.
Vaadake ,Ohupuhasti funktsioonid*.

Kodigepealt valige keeduvalja kuumutustase ja
seejarel funktsioon.

1. Vajutage nuppu . Taimeri ekraanile
ilmub 00.
2. Aja seadmiseks (00-99 minutit) vajutage

nuppu +v6i -
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3. Vajutage taimeri kaivitamiseks nuppu O
vOi oodake 3 sekundit. Taimer alustab
mahaloendust.

Aja muutmiseks: seadke kipsetusaeg

nupuga O ja vajutage nuppu + voi —
Funktsiooni valjalilitamiseks: seadke
kipsetusaeg nupuga @ ja vajutage nuppu
—. Jarelejdanud aega loetakse maha
vaartuseni 00.

Kui taimer I6petab mahaloenduse, kdlab
helisignaal ja 00 hakkab vilkuma. Keeduala
deaktiveerub. Signaali ja vilkkumise
peatamiseks vajutage mistahes suimbolit.

Minutilugeja

Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lulitatud, kuid keeduvaljad ei t66ta.
Kuumutustasemeks naidatakse 00.

1. Vajutage nuppu @

2. Aja valimiseks vajutage + \eli
Kui taimer |6petab mahaloenduse, kolab
helisignaal ja 00 hakkab vilkuma. Signaali ja
vilkumise peatamiseks vajutage mistahes
stmbolit.

Funktsiooni valjaliilitamiseks: vajutage

nuppu @ja —. Jarelejdanud aega loetakse
maha vaartuseni 00.

6.8 Toitehaldus

Kui mitu ala on aktiivsed ja tarbitav vdimsus
Uletab toitepinge piirvaartuse, jagab see
funktsioon saadaoleva voimsuse koigi
keedualade vahel (mis on ihendatud sama
faasiga). Pliit reguleerib kuumusastmeid, et
kaitsta kodupaigaldiste kaitsmeid.

» Keedualad rihmitatakse vastavalt nende
asukohale ja pliidi faaside arvule. lgal
faasil on maksimaalne koormusvool. Kui
pliit saavutab maksimaalse saadaoleva
voimsustaseme Uhel faasil, vahendatakse
automaatselt keeduala voimsust.

» Esmalt valitud keeduala kuumusastmel on
alati prioriteet. Jarelejaanud voimsus
jagatakse eelnevalt aktiveeritud
keedualade vahel vastavalt valimise
jarjekorrale.
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* Vahendatud voimsusega keedualade
puhul hakkab juhtriba vilkuma ja naitab
maksimaalseid voimalikke
kuumusastmeid.

¢ QOodake, kuni ekraani vilkumine lakkab voi
vahendage viimati valitud keeduala
kuumusastet. Keedualad jatkavad
tootamist vaiksema kuumusastmega.
Vajaduse korral muutke keedualade
kuumusastet kasitsi.

¢ Ohupuhasti on alati véimsusallikana
saadaval.

Vt illustratsiooni voimalikest

kombinatsioonidest, mille korral saab voimust

jagada erinevate keedualade vahel.

6.9 Ohupuhasti funktsioonid

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatukke.

Ohupuhasti sisse- ja valjaliilitamine

Ohupuhasti véib té6tada toiduvalmistamise
ajal koos pliidiplaadiga ning ka valjalulitatud
pliidiplaadi korral.

1. Ohupuhasti sisselillitamiseks vajutage
Ohupuhasti juhtimisribal asuvatest
ventilaatori pédrlemiskiiruse tasemetest
(1-3) Uhte.

Kdlab helisignaal ja 6hupuhasti juhtriba kohal

asuvad indikaatorid suttivad.

2. Reguleerige ventilaatori podrlemiskiirust
vastavalt vajadusele, vajutades
Shupuhasti juhtribal olevatele tasemetele.

3. Ohupuhasti valjalllitamiseks vajutage

_ Bhupuhasti juhtribal asuvale nupule 0.

Ohupuhasti juhtriba kohal asuvad indikaatorid

kustuvad.



AUTO

Funktsioon reguleerib automaatselt
ventilaatori pdorlemiskiirust vastavalt
pliidiplaadi valitud kuumutustasemele.

Kui kasutate pliidiplaati esimest korda, siis on
see funktsioon juba vaikimisi sisse lilitatud.

Funktsiooni saate sisse lUlitada ajal, mil
pliidiplaat on sisse lilitatud ja tkski keeduala
pole aktiivne voi mis tahes hetkel
toiduvalmistamise ajal.

®

Kui lUlitate funktsiooni sisse siis, kui
pliidiplaat on valja lulitatud, Ukski
keeduala ei ole sisse lllitatud ja
juhtpaneelil ei ole jadksoojust naha,
|Ulitub funktsioon mdne sekundi parast
iseenesest valja.

1. Pliidiplaadi sisselulitamiseks hoidke

nuppu ® allavajutatud asendis.
2. Funktsiooni sisselulitamiseks vajutage
nuppu AUTO.

Kdlab helisignaal ja simboli kohal asuv

indikaatorid suttib.

3. Asetage kodgindu pliidiplaadile ja valige
kuumutustase. Vajadusel suurendage voi

_vahendage kuumutustaset.

Ohupuhasti reageerib kuumutustasemele,

suurendades voi vahendades vastavalt

ventilaatori pddrlemiskiirust. lImuvad

O6hupuhasti juhtriba kohal olevad indikaatorid.

4. Keeduvalja valjalllitamiseks vajutage
juhtribal nuppu 0 voi pliidiplaadi

valjalllitamiseks vajutage nuppu .
Jaakkuumuse indikaatori suttimisel jatkab
AUTO ventilaatori podriemiskiiruse
reguleerimist. Kui jarelejaanud kuumus on
madal, siis voib ka Breeze t6dle hakata.
5. Toiduvalmistamise ajal funktsiooni

véljalulitamiseks ja hupuhasti kasitsi

juhtimise reziimi sisselllitamiseks
vajutage nuppu AUTO voi mis tahes muu
satte nuppu dhupuhasti juhtribal.
Kolab helisignaal ja simboli kohal asuv
indikaator kustub.

Automaatreziimid — ventilaatori poorlemiskiiruse tasemed

Ohu-  Jaidkkuumuse tase (pliidiplaat on Jaikkuumuse tase (pliidi- Keetmi- Praadimi-
puhas- vilja liilitatud) plaat on sisse lilitatud) ne ne
ti re-
Ziim
v O & 6 O 6 6
H1 - - - - - - - - 1
H2 - - - '\L) - - 1 1 1
H3 - - '\() '\L) - 1 1 1 2
H4 - 2 2 1 1 1 2 2 3

®

Kui lulitate pliidiplaadi vélja AUTO
tootamise ajal, siis salvestatakse see
funktsioon jargmiseks toiduvalmistamise
korraks.

Ohupuhasti taimer

Kasutage seda funktsiooni 6hupuhasti
téotamisaja seadmiseks.

Kui 6hupuhasti ei to6ta, ei saa dhupuhastit
seadistada.

1. Vajutage 6hupuhasti juhtriba korval
asuvat nuppu @
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2. Aja seadmiseks (00-99 minutit) vajutage
nuppu + voi —.

3. Taimeri kaivitamiseks vajutage nuppu )

Taimer alustab péordloendust.

» Parast seda, kui taimer I6petab
po6ordloenduse, lulitub Shupuhasti valja.

» Ohupuhasti taimerit saab kohandada, kui
AUTO on sisse lulitatud. Kui AUTO lulitab
Ohupuhasti valja enne seadistatud aja
saabumist, siis taimer |ahtestatakse.

» Kui taimer lulitab 6hupuhasti vélja enne
AUTO, siis lulitatakse funktsioon valja. 0 ja
AUTO kohal olevad indikaatorid kaovad.

* Modlemal juhul lulitatakse AUTO sisse ahju
jargmisel sisselulitamisel.

Boost

See funktsioon lUlitab 6hupuhasti ventilaatori
maksimaalsele pédrlemiskiirusele.

1. Funktsiooni sisselilitamiseks vajutage

nuppu XK.
Kolab helisignaal ja simboli kohal asuv
indikaatorid suttib.
2. Funktsiooni valjalulitamiseks vajutage

vajaduse korral uuesti nuppu .
Funktsioon saab tootada katkematult
maksimaalselt 10 minutit. Parast seda
seatakse ventilaatori podrlemiskiiruseks
automaatselt 3. Vajadusel saate funktsiooni
uuesti sisse lulitada.

Breeze

Funktsioon seab 6hupuhasti ventilaatori
podrlemiskiiruse eriti madalale tasemele.
Ventilaator hakkab té6tama minimaalse
muratasemega kohe pérast funktsiooni
aktiveerimist. Funktsiooni saate kasutada
parast toiduvalmistamist, et eemaldada
toiduvalmistamise jarelldhnad.

Selle funktsiooni sisseliilitamiseks
vdljaliilitatud pliidiplaadi korral:

1. Vajutage nuppu .

Kdlab helisignaal ja simboli kohal asuv
indikaatorid siittib. Ohupuhasti juhtriba kérval
olevale ekraanile kuvatakse 60 minutile
seatud taimer.

2. Vajadusel reguleerige taimerit nuppude

ja ™ abil.
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Parast taimeri mahaloenduse [6ppemist
|Ulitub 6hupuhasti automaatselt valja.

Auto Breeze

Funktsioon lUlitab 6hupuhasti reziimi, milles
ventilaator jatkab automaatselt td6tamist
parast toiduvalmistamise I0petamist ja
pliidiplaadi valjaltlitamist. Ventilaator to6tab
minimaalsel kiirusel maksimaalselt 20 minutit.
Funktsiooni eemaldab toiduvalmistamise
jarelldhnad.

Kui kasutate pliidiplaati esimest korda, siis on
see funktsioon juba vaikimisi sisse lilitatud.

Kui funktsioon té6tab, kuvatakse AUTO kohal
olev indikaator. Jarelejaénud todaeg on naha
Ohupuhasti taimeri ekraanil. Maaratud aega ei
ole voimalik reguleerida. Kui tsiikkel on
I6ppenud, llitub ventilaator automaatselt
vélja.

Funktsiooni vilja liilitamiseks selle
tootamise ajal tehke jargmist:

Vajutage nuppu AUTO vdi nuppu 0
6hupuhasti juhtribal.
Ohupuhasti [llitub valja.

Funktsiooni taielikuks vilja lilitamiseks:
1. Menduusse sisenemine: vajutage ja hoidke

3 sekundit nuppu . Vajutage ja hoidke
nuppu &

2. Vajutage esikilje taimeril nuppu QD kuni
ekraanile ilmub dF.

3. Vajutage esikilje taimeril nuppu + VoI
—, kuni ilmub Valjas (--).
4. Valjumiseks vajutage nuppu .

@

Soovitatav on seda funktsiooni mitte valja
lilitada ja lasta sellel kogu tsikli valtel
katkestusteta tootada.

6.10 Meniii struktuur

Tabelis on naidatud pohistruktuur.



Kasutaja seaded

Siim-  Saétte Voimalikud vali-

bol kud

b Heli Sees / Véljas (--)

H Ohupuhasti reziim  1-4

dF Auto Breeze Sees / Valjas (--)

E Hairete/rikete ajalu- Hiljutiste hairete/rike-
gu te loend.

Kasutajasatete sisestamiseks: vajutage ja
hoidke 3 sekundit nuppu . Seejarel

vajutage ja hoidke nuppu El Satted ilmuvad
vasakpoolsete keeduvéljade taimerile.

Meniiiis navigeerimine: men(u koosneb
seadistusstimbolist ja vaartusest. Siimbol
ilmub tagumisele taimerile ja vaartust
kuvatakse eesmisel taimeril. Seadete vahel

7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Automaatne viljaliilitus

Funktsioon liilitab pliidi automaatselt valja

kui:

» koik keeduvaljad ning 6hupuhasti
|Ulitatakse valja,

» te ei muuda kuumutustaset ega
ventilaatori poorlemiskiirust parast
pliidiplaadi sisselllitamist,

* juhtpaneelile on midagi maha lainud voi
asetatud (nou, lapp) ja seda pole sealt 10
sekundi jooksul eemaldatud. Kdlab
helisignaal ja pliidiplaat lilitub valja.
Eemaldage ese voi puhastage juhtpaneel.

» seade muutub liiga kuumaks (nt kui kastrul
on tuhjaks keenud). Enne pliidi uuesti
kasutamist laske keeduvaljal jahtuda.

» te ei pea keeduvélja valja lulitatama voi
kuumusastet muutma; Mone aja parast
[Glitib pliit valja.

Seos kuumutustaseme / ventilaatori

kiirusemaarangu ja aja vahel, mille jarel

seade valja lulitub:

Kuumusastme Pliidiplaat lulitub val-
ja
1-2 6 tundi

navigeerimiseks vajutage eesmisel taimeril
nuppu @ Seade vaartuse muutmiseks
vajutage eesmisel taimeril + voi nuppu —.

Meniiiist valjumiseks: vajutage nuppu @.

OffSound Control

Helisignaalid saate aktiveerida/deaktiveerida,
valides Menu > User settings (Menui >
Kasutaja seaded).

@

Vaadake ,Meniu struktuur®.

Kui helisignaalid on vélja lUlitatud, siis kuulete
ikkagi helisignaali, kui:

¢ puudutades @

« taimer I6petab mahaloenduse,

« vajutate aktiveerimata simbolile.

Kuumusastme !’Iiidiplaat liilitub val-
ja

3-4 5 tundi

5 4 tundi

6-9 1,5 tundi

Ventilaatori kiiruse-  Ohupuhasti liilitub

maarang vélja

'\L) 10 tunni parast
1-3 10 tunni parast
7.2 Paus

See funktsioon seab koik téotavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.
Ohupuhasti ventilaatori podrlemiskiirus
vaheneb tasemeni 1. Kui aktiveerite
funktsiooni sel ajal, kui 6hupuhasti téotab
automaatreziimis, 6hupuhasti ventilaatori
pddrlemiskiirus ei véahene.
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Kui funktsioon on sees, saab kasutada @ja

I . Kéik muud juhtpaneeli simbolid on
lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
1. Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage

nuppu Il
Kuumusaste on langetatakse vaartusele 1.
Ohupuhasti ventilaatori pdorlemiskiirus
vaheneb tasemeni 1.
2. Funktsiooni deaktiveerimiseks:

vajutage || .
lIiImub eelmine kuumusaste / ventilaatori
kiiruse sate.

7.3 Lukk

Pliidi kasutamise ajal saate juhtpaneeli
lukustada. See hoiab ara kuumutustaseme /
Ohupuhasti ventilaatori porlemiskiiruse
juhusliku muutumise.

Kodigepealt seadke kuumutustase /
ohupuhasti ventilaatori pdorlemiskiirus.

Funktsiooni sisselilitamiseks: vajutage

nuppu &
Funktsiooni valjalulitamiseks: vajutage

uuesti nuppu EI

®

Pliidiplaadi valjaltlitamisel Iilitub
funktsioon valja.

7.4 Lapselukk

See funktsioon hoiab &ra pliidi ja 6hupuhasti
juhusliku sisselllitamise.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage .
Arge muutke mistahes kuumutustaset /

oOhupuhasti kiirust. Hoidke nuppu &
3 sekundit allavajutatud asendis, kuni simboli

kohale ilmub indikaator. Lilitage pliit valja ®
abil.

8. VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
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Pliidiplaadi valjalllitamisel jaab
funktsioon sisselllitatuks. El kohal asuv
indikaator lUlitub sisse.

Funktsiooni véljalilitamiseks: vajutage @.
Arge muutke mistahes kuumutustaset /

Shupuhasti Kiirust. Hoidke nuppu (&)
3 sekundit allavajutatud asendis, kuni simboli
kohal asuv indikaator kustub. Lulitage pliit

valjia O abil.
Toiduvalmistamine sisseliilitatud
funktsiooniga: vajutage (D seejarel

vajutage nuppu & 3 sekundit, kuni simboli
kohal asuv indikaator kustub. Niud saate pliiti

kasutada. Kui lllitate pliidi valja ® abil,
aktiveeritakse funktsioon uuesti.

7.5 Bridge

@

Funktsioon to6tab siis, kui ndu katab
kahe keeduvalja keskmisi osi. Lisateavet
kdodgindude dige paigutuse kohta leiate
jaotisest "Keedualade kasutamine".

See funktsioon (ihendab kaks keeduvélja ja
need todtavad Uhe keeduvaljana.

Mé&érake esmalt Ghe keeduvélja
kuumutusaste.

Funktsiooni aktiveerimiseks
vasakpoolsele / parempoolsele
keeduvaljale: puudutage =]/ [=.
Kuumutusastme seadistamiseks voi
muutmiseks puudutage vasak / parempoolset
puuteregulaatorit.

Funktsiooni deaktiveerimiseks: puudutage

=]/ [=. Kaks keeduvdlja tdotavad teineteisest
soltumatult.



8.1 Keedunoud

®

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali k66gindus kuumuse
vaga kiiresti.

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

+ Ulekuumenemise véltimiseks ja
keeduvaljade t66 parandamiseks peavad
kddgindud olema voimalikult paksud ja
lamedapdhjalised.

* Enne k66gindu asetamist pliidile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

» Olge alati ettevaatlik, et te ei libistaks ega
hdoruks kodgindusid klaasi servade ja
nurkade vastu kuna see voib klaasi pinda
purustada voi kahjustada.

Keedunéu materjal

* sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pdhjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedundud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvélja kdrgeima

soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedunou pohjale.
Keedun6éu méétmed

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt néu pdhja suurusega. Pange
ndu valitud keeduvalja keskele.

» Keeduala tdhusus sdltub keedundu
labimdodust. Optimaalse soojusilekande
tagamiseks kasutage kdogindusid, mille
|1abimdot on sarnane antud keeduvélja
suurusega, mitte suurem ega vaiksem kui
soovitatav. Soovitatava k6dgindu
|abimd0odu kontrollimiseks vaadake jaotist
»Tehnilised andmed® > ,Keeduvélja
spetsifikatsioonid*.

— Esitatud miinimumist vaiksema
labimbdduga kdogindud saavad ainult
osa keeduvalja genereeritud
vbimsusest, mille tulemusena on
kuumenemine aeglasem.

— Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge

kasutage keedundusid, mis on
suuremad jaotises "Keedualade
spetsifikatsioon" nimetatutest. Valtige
toiduvalmistamise ajal keedundude
hoidmist juhtpaneeli laheduses. See
voib mojutada juhtpaneeli
funktsioneerimist voi voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

@

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Auruavadega kaaned

Toiduvalmistamise edasiseks
optimeerimiseks koos dhupuhastusega saate
oma koéogindudega kasutada spetsiaalsete
auruavadega kaasi. Kaaned on ette nahtud
poti sees tekkinud auru juhtimiseks
Ohupuhasti suunas, vahendades kdogis
soovimatuid toiduvalmistamise I16hnu ja
liigniiskust. Kaasi saab osta eraldi mitmes
suuruses, et need sobiksid kdige
tavaparasemat tlipi kodgindudega.
Lisateabe saamiseks kllastage meie
veebisaiti.

00

8.2 Miira to6tamise ajal
Kui kuulete:

* pragunemise heli: k66gindud on
valmistatud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline konstruktsioon).

« vilistav heli: kasutate suure voimsusega
keeduvélja ja k66gindud on valmistatud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).

e pirin: kasutate suurt vdimsust.

« klopsud: toimuvad elektrilised lilitused.

* susisemine, sumin: ventilaator t66tab.
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Need helid on normaalsed ega ole margiks
pliidi rikkest.

8.3 Oko Timer (Oko taimer)

Energia saastmiseks lilitub keeduvalja
soojendus valja enne podrdloenduse taimeri
signaali kblamist. To0aja pikkus soltub valitud
soojusastmest ja kiipsetusaja pikkusest.

8.4 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet

suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem kui poolt oma vdimsusest.

@

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.

Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Néapunaited
(min.)

1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.

vajadusele

1-2 Hollandi kaste; sulatamine: v6i, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.

laad, Zelatiin.

2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.

tid, kiipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-

tulel, valmistoidu soojendamine. sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Hautage kddgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kddgivilju. 20-60 Katke poti pdhi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad, vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, s6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatlikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lulitatud.

8.5 Nouanded ja soovitused
ohupuhasti kasutamisel

+  Ohupuhasti kattevdre on
valmistatud alumiiniumist ja roostevaba
terasest . Kui 6hupuhastit ei kasutata,
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saab sellele asetada potte. See ei tekita
kahjustusi.

Kui reziim AUTO tootab, kaivitub
ventilaator iga toiduvalmistamise alguses
madala kiirusega. Kiirus suureneb



astmeliselt. Ventilaatori pdorlemiskiirust
saab reguleerida ka kasitsi.

9. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

9.1 Uldteave

Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

Kasutage alati puhta péhjaga nousid.

Nii igapéevaseks klaaspinna
puhastamiseks, kui ka paigaldusjargseks
puhastamiseks ja liimijaakide
eemaldamiseks kasutage ainult kergelt
abrasiivset puhastusvahendit ja
kriimustusvastast 6rna kasna. Olenevalt
maardumisastmest puhastage klaasipinda
vaikeste ringjate liigutuste ja médduka
survega. Puhkige klaasipind
mikrokiudlapiga kuivaks.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage klassikalist kollast ja
rohelist kdsna, kuna selle koval kihil
olevad alumiiniumosakesed voivad
klaasi kahjustada ja muuta selle varvi.

®

Soovitatust erinevate
puhastusvahendite kasutamine ei ole
tohus ja voib klaasipinda kahjustada
vOi muuta selle varvi.

Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat
ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks
parast tavaparast puhastusprotseduuri.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage klaaspinna
puhastamiseks nuge ega muid
teravaid metalltdoriistu.

9.2 Pliidi klaaspinna puhastamine

Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,
sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad
toiduained, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.

Puludke valtida toidu pinnale kdrbemist.
Asetage spetsiaalne kaabits ige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.

+ Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti kergelt abrasiivse
puhastusvahendiga ja kriimustusvastase
érna kasnaga (vt Uldteave). Pérast
puhastamist kuivatage pliiti
mikrokiudlapiga.

« Pisivad jaljed ja plekid: rakendage
mdddukat survet ja hdoruge pinda
kriimustusvastase 6rna késnaga (vt
Uldteave) ja kergelt abrasiivse
puhastusvahendiga, kuni plekid pole enam
nahtavad.

9.3 Ohupuhasti puhastamine

Vore

Ohk suunatakse 6hupuhastisse vére kaudu.
Lisaks kaitseb see 6hupuhasti stisteemi ja
takistab vodrkehade juhuslikku
sissekukkumist. VVoret saate pesta kasitsi voi
ndudepesumasinas. Puhkige vore pehme
lapiga.

Veemahuti

Ohupuhasti all asub veemahuti. Sinna
koguneb iga toiduvalmistamise kaigus
tekkinud kondensaat. Igal ajal voib
Shupuhasti stuisteemist veemahutisse tilkuda
vett. Arge unustage veemahutit regulaarselt
tuhjendada.

Enne veemahuti avamist asetage selle alla
vee kogumiseks anum voi kiipsetusplaat.
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1. Veepaagi avamiseks libistage riivid valja
ja avage need Ukshaaval.

7

2. Kallake vesi ara ja loputage veemahutit.

/\ HOIATUS!

Veenduge, et 6hupuhasti sisse ei satuks
vedelikku.

Kui 6hupuhasti siisteemi pritsib vett voi
muud vedelikku:

1. Lulitage 6hupuhasti vélja.

2. Tostke vore lles ja puhastage 6hupuhasti
ala ettevaatlikult niiske lapi voi kdsnaga ja
keskmise tugevusega
puhastusvahendiga.

3. PuUhkige 6hupuhasti slivendi pohja
kogunenud Uleliigne vesi ara kasna voi
kuiva lapiga.

4. Vajadusel puhastage filtrit (vt jaotist
,Ohupuhasti filtri puhastamine®).

5. Vajadusel tihjendage veemahuti.

6. Ldulitage 6hupuhasti sisse, seadke
ventilaatori kiirus tasemele 2 voi
korgemale ja laske sellel jarelejaanud
niiskuse eemaldamiseks mone aja
jooksul tdétada.

9.4 Ohupuhasti filtri puhastamine

Kaks-tihes pika elueaga soefilter Gthendab
rasva ja I6hna filtreerimise Uhes seadmes.
Filter koosneb kahest elemendist, mis
paiknevad filtri korpuse vasakul ja paremal
kiljel. Iga element koosneb rasvafiltrist ja
pika elueaga soefiltrist. Rasvafilter kogub
rasva, Oli ja toidujaagid ning takistab nende
sattumist dhupuhasti stisteemi. Aktiivsde
vahtu sisaldav pika elueaga soefilter
neutraliseerib suitsu ja toiduvalmistamise
I6hnad. Puhastage filtrit regulaarselt ja
regenereerige seda perioodiliselt:

» Puhastage filtrit kohe, kui kogunenud rasv
on muutunud néhtavaks.
Puhastussagedus soltub
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toiduvalmistamisel kasutatud rasva ja oli
hulgast. Filtrit on soovitatav puhastada iga
10-20 t66tunni jarel voi vajadusel
sagedamini.

* Regenereerige filtrit ainult siis, kui

marguanne B pdleb.
Regenereerimistsiiklite maksimaalne arv
on 7. Parast seda tuleb filter asendada
uue vastu.

Pliidil on sisseehitatud loendur, mis tuletab
marguandega meelde filtri
regenereerimise vajadust. Marguandega
loendur kaivitub automaatselt parast seda,
kui lulitate 6hupuhasti esimest korda
sisse. Parast 100-tunnist kasutamist

hakkab filtri indikaator @ vilkuma, mis
naitab, et on aeg filtrit regenereerida.
Parast 6hupuhasti ja pliidi valjalilitamist
jaab teavitus sisselllitatuks 30 sekundiks.
Teavitus ei blokeeri pliidi kasutamist.

/\ HOIATUS!

Ulekiillastunud filter véib pdhjustada
tulekahju.

Filtri lahtivétmine / kokkupanek

Filter ja filtri korpus asuvad otse vore all pliidi
keskel. Eemaldage need ettevaatlikult, kuna
need voivad kogunenud rasva tottu olla
libedad.

1. Eemaldage vore.

2. Votke filtri korpus valja.




3. Lukake kaks elementi 6rnalt valjastpoolt
sisse ja voltige need kokku. Seejérel
votke filter filtri korpusest valja.

&~

[ 7

2|

P

4. Parast puhastamist pange filtriliksus
uuesti kokku:

a. Libistage filtrielemente filtri korpuse
sees piki sisseehitatud
suunajaid.Veenduge, et mustad
kiiljed oleksid suunatud sissepoole ja
hdbedased kuljed valjapoole. Parast
kokkupanekut peaksite stuvendis
nagema musta kilge.

b. Asetage filtri korpus tagasi
Ohupuhasti slivendisse.

Filtri korpuse puhastamine

Peske filtri korpust kasitsi, kasutades pehmet
pesuainet ja pehmet lappi. Seda saab pesta
ka nbudepesumasinas.

10. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

Filtri puhastamine

1. Peske filtrit soojas vees ilma
puhastusvahenditeta. Pesuained voivad
kahjustada I6hnafiltrit. Vajadusel voite
toidujaakide eemaldamiseks kasutada
pehmet késna, pehmet lappi voi
mitteabrasiivset puhastusharja. Filtrit
saab pesta ka ndudepesumasinas
temperatuuril 65-70°C (kasutades
programmi, mis on pikem kui 90 min),
ilma pesuaineteta ja ilma pestavate
ndudeta.

2. Kuivatage filtrit ahjus 20-30 min
temperatuuril 70 °C. Asetage filter
keskmisele traatrestile. Kasutage kindlasti
ventilaatorita funktsiooni. Teise
vbimalusena voite jatta filtri Gledd
toatemperatuuril kuivama. Enne uuesti
kokkupanemist tuleb filter taielikult
kuivatada.

3. Pange filtriiksus uuesti kokku ja asetage
see tagasi 6hupuhasti stivendisse.

Filtri regenereerimine

1. Puhastage koigepealt filter, nagu
kirjeldatud 1 sammu juures.

2. Pange filter 60 min ahju temperatuuril 80—
110 °C. Asetage filter keskmisele
traatrestile. Kasutage ventilaatorita
funktsiooni.

3. Pange filtriiksus uuesti kokku ja asetage
see tagasi 6hupuhasti slivendisse.

4. Loenduri lahtestamiseks vajutage korraks

nuppu B,

Loendur kaivitub uuesti.
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10.1 Mida teha, kui...

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi ka-
sutada.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghenda-
tud voi Ghendus ei ole korralik.

Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti
elektrivorku Ghendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pohjuseks on kait-
se. Kui kaitse korduvalt uuesti vallan-
dub, votke Ghendust elektrikuga.

Te ei ole 60 sekundi jooksul kuumu-
sastet valinud.

Kaivitage pliit uuesti ja seadke kuumu-
saste vahemalt 60 sekundi jooksul.

Puudutasite samaaegselt 2 voi ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Paus on sees.

Vt jaotist "Paus".

Juhtpaneelil on vesi voi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Vaite kuulda pidevat helisignaali.

Elektriihendus ei ole nduetekohane.

Eemaldage pliidiplaat vooluvdrgust.
Laske kvalifitseeritud elektrikul Ghen-
dused ule kontrollida.

Uhe keeduvalja maksimaalset
soojusastet ei saa valida.

Teised keeduvaljad tarbivad maksi-
maalset saadaolevat vdimsust.
Teie pliidiplaat tdotab digesti.

Vahendage samasse faasi thendatud
teiste keedualade voimsust. Vt jaotist
"Toitehaldus".

Kostab helisignaal ja pliidiplaat
[Glitub valja.

Pliidiplaadi vélja lilitumisel kos-
tab helisignaal.

Olete asetanud midagi Uhele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat IGlitub vélja.

Olete asetanud midagi andurialale

Q.

Eemaldage andurialalt mistahes ese-
med.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu
sisse.

Ala ei ole kuum, sest see téotas vaid
lihikest aega voi andur on kahjustu-
nud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga pal-
ju aega, siis pdorduge volitatud teenin-
duskeskusesse.

Juhtpaneeli on kuum puudutada.

Kd6gindu on liilga suur vai on paigu-
tatud juhtpaneelile liiga lahedale.

Voéimalusel asetage suured néud tagu-
mistele valjadele.

Kui puudutate paneeli andurala-
sid, puudub heli.

Helid on valja lllitatud.

Lulitage heli sisse. Vt jactist "lgapéae-
vane kasutamine".

Siimboli B kohal asuv indikaator
sUttib.

Lapselukk voi Lukk on sees.

Vt jaotist "Lapselukk” ja "Lukk".

Juhtriba vilgub.

Keedualal pole keedundud voi ala
pole taielikult kaetud.

Asetage keedundu keedualale nii, et
see kataks keeduala taielikult.

Kasutate ebasobivat ndud.

Kasutage ainult induktsioonpliidile so-
bivaid néusid. Vt jaotist "Vihjeid ja na-
punaiteid".

Nou pdhja labimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate médtudega keedu-
ndusid. Vt jaotist "Tehnilised andmed".
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ohupuhasti juhtriba vilgub ja 8hu-
puhasti ei llitu sisse voi lllitub
vélja.

Ventilaator véib teatud tingimustel
ise valja lllituda, nt kui ruum pole
korralikult ventileeritud.

Avage aken. Voimalik, et peate paigal-
dama aknaliliti. Vaadake jaotist "Kok-
kupanek". Kui aknaliliti on juba ole-
mas, veenduge, et see on digesti pai-
galdatud. Vaadake paigaldusjuhendit.
Vajutage ménda siimbolit. Ohupuhasti
tootab jalle.

Ohupuhasti ventilaator ei tééta
nduetekohaselt, kui 6hupuhasti
funktsioonid on aktiveeritud.

Ohupuhastit iimbritseva 8hu tempe-
ratuur on liiga kérge.
Ohuringlus 8hupuhasti sees ja selle
Umber on ebapiisav.

Lilitage pliit valja ja lahutage see toite-
vorgust. Oodake vahemalt 10 sekun-
dit, seejarel Uihendage uuesti.

Muud soovitused:

Uritage véhendada imbritseva ala
temperatuuri. Votke dhupuhasti filter
vélja ja eemaldage dhupuhastist jaak-
niiskus. Vt jaotist "Hooldus ja puhasta-
mine". Laske 6hupuhasti slisteemil
Uhe paeva jooksul kuivada, seejarel Iu-
litage 6hupuhasti uuesti sisse.

Ohupuhasti ei suuda kogu toidu-
valmistamisel tekkivat auru ara
tdmmata.

Kodgindu kaas ei ole digesti peal.

Kui teie k66gindudel ei ole dhuavade-
ga kaant, kallutage kaas selliselt, et
vabanev aur oleks suunatud 6hupu-
hasti poole.

Teavet sisseehitatud dhupuhastiga ka-
sutamiseks soovitatavate spetsiaalsete
auruavadega kaante kohta vt ,NSuan-
ded ja soovitused®.

&

Ohupuhasti filter on killastunud.

Regenereerige dhupuhasti filter ja lah-
testage teavitus. Vt jaotist "Hooldus ja
puhastamine”.

ja number lUlitub sisse.

Pliidiplaadil on torge.

Lulitage pliidiplaat valja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méédudes. Kui
suttib uuesti, eemaldage pliit vooluvor-
gust. Lulitage pliidiplaat vooluvorku ta-
gasi 30 sekundi parast. Kui probleem
pusib, podrduge volitatud teenindus-
keskusse.

10.2 Kui te ei leia lahendust ...

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega. Esitage andmed
andmesildilt. Veenduge, et kasutasite

11. TEHNILISED ANDMED

11.1 Andmesilt

pliidiplaati 6igesti. Vastasel juhul on
hooldustehniku voi edasimulja poolt
teostatav hooldus tasuline ka garantiiaja
jooksul. Teavet garantiiperioodi ja volitatud
hoolduskeskuste kohta leiate garantiivihikust.

Mudel KCC84450CZ
Tlup 66 D4A 01 AA
Induktsioon 7.2 kW

Tootekood (PNC) 949 599 338 00
220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Valmistatud: Saksamaal
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Seerianr .................
ELECTROLUX

11.2 Keeduvaljade tehnilised naitajad

7.2 kW

cex

Keeduvali Nimivoimsus (mx PowerBoost [W] PowerBoost Ko6ginou labi-
soojusaste) [W] maksimumkes- mo6t [mm)]
tus [min]
Vasak eesmine 2300 3200 10 125-210
Vasak tagumine 2300 3200 10 125-210
Parem eesmine 2300 3200 10 125-210
Parem tagumine 2300 3200 10 125-210

Keeduvaljade voimsus voib tabelis toodud
andmetest veidi erineda. See muutub
olenevalt keedundude matrejalist ja
mootmetest.

12. ENERGIATOHUSUS
12.1 Tooteteave pliidi

Parimate tulemuste saamiseks kasutage
ndusid, mille 1abimoot ei ole tabelis toodust
suurem.

Mudeli tunnus

KCC84450CzZ

Pliidi tttp Sisseehitatud pliit
Toidukuumtdétlemisvodndite arv 4
Kuumutustehnoloogia Induktsioon
Mitte-ringikujulise toidukuumtdétlemisvodndi pikkus Vasak eesmine P 22.25cm
(P) ja laius (L) L21.8cm
Mitte-ringikujulise toidukuumtdétlemisvodndi pikkus Vasak tagumine P 22.25cm
(P) ja laius (L) L21.8cm
Mitte-ringikujulise toidukuumtdétlemisvoondi pikkus Parem eesmine P 22.25cm
(P) ja laius (L) L21.8cm
Mitte-ringikujulise toidukuumtodtlemisvoondi pikkus Parem tagumine P 22.25cm
(P) ja laius (L) L21.8cm
Toidukuumtdétlemisvodndi energiatarbimine (EC Vasak eesmine 179.6 Wh/kg
electric cooking) Vasak tagumine 189.1 Whikg
Parem eesmine 187.3 Whikg
Parem tagumine 189.1 Whikg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 186.3 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised

toiduvalmistusseadmed - 2. osa: Pliidiplaadid

— Toimivuse mootemeetodid.
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Toidukuumtéétliemisala puudutavad
energianaidud on margitud vastavate
toidukuumtdétlemisvéondite téhistega.



12.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik .

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

» Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

12.3 Ohupuhasti tooteinfo ja toote infoleht

Véimalusel pange ndule alati kaas peale.
* Pange nou otse keeduala keskele.

* Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jadkkuumust.

Toote teabeleht vastavalt (EU) nr 65/2014

Tarnija nimi voi kaubamark ELECTROLUX

Mudelitahis KCC84450CZ

Aastane energiatarbimin - AEChood 28.8 kWh/a

Energiatéhususe klass A+

Aratémbetdhusus - FDEhood 32.4

Aratdmbetdhususe klass A

Pindalatihiku valgusviljakus - LEhood - lux/W

Pindalatihiku valgusviljakuse klass -

Rasva eraldamise téhusus - GFEhood 85.1 %

Rasva eraldamise téhususe klass B

Minimaalne 6huvool tavaparasel kasutamisel 270.0 m®h

Maksimaalne 6huvool tavaparasel kasutamisel 500.0 m®h

Ohuvool intensiivsel seadistusel 630.0 m®h

A-kaalutud helivéimsuse emissioon miinimumekiirusel 49 db(A), 1 pW vord-
lustase

A-kaalutud helivimsuse emissioon maksimumkiirusel 64 db(A), 1 pW vord-
lustase

A-kaalutud helivéimsuse emissioon intensiivsel kiirusel 70 db(A), 1 pW vord-
lustase

Valjalllitatud seisundis mdddetud tarbitav véimsus - Po 0.49 W

Ooteseisundis mdddetud tarbitav véimsus - Ps - w

Tiiendav teave vastavalt (EU) nr 66/2014

Ajaline kasvutegur - f 0.8

Energiatéhususindeks - EEIhood 41.4

Md6detud dhuvooluhulk suurima tdhususega tédolukorras - QBEP 259.2 m®h

Moéddetud 6hurdhk suurima téhususega tééolukorras - PBEP 444 Pa

Suurim Shuvooluhulk - Qmax 630.0 m®h

Suurima téhususega tédolukorras méddetud tarbitav sisendvdimsus - 98.8 W

WBEP
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Valgusallika nimivoimsus - WL

- W

Valgusallika tekitatud keskmine valgustatus toiduvalmistamispinnal - Emidd- - lux

le

Seadet on testitud vastavalt: IEC / EN 61591,
IEC / EN 60704-1, IEC / EN 60704-2-13,
IEC / EN 50564.

Ulaltoodud tabelis olevad andmed viitavad
valjatdmbereziimis olevatele seadmetele.
Retsirkulatsioonireziimil olevaid seadmeid
saab muuta valjatdmbereziimi kasutavateks
seadmeteks, jargides kasiraamatu
paigaldusjuhiseid ja kasutades selleks
spetsiaalset filtrit, mis on saadaval meie
ametlikes kauplustes. Lisateabe saamiseks
kiilastage meie veebisaiti.

12.4 Ohupuhasti - Energiasaist

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

13. JAATMEKAITLUS

Sumboliga L/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

28 EESTI

« Toiduvalmistamise alguses seadke
ohupuhasti ventilaator madalale kiirusele.
Parast toiduvalmistamise 16ppu laske
ohupuhastil méni minut téétada.

* Suurendage ventilaatori kiirust ainult
selleks, et vabaneda suurest kogusest
aurust voi suitsust. Boost funktsiooni on
soovitatav kasutada ainult &armuslikes
olukordades.

+ Ohupuhasti filtri tBhususe tagamiseks
puhastage 6hupuhasti filtrit regulaarselt ja
asendage see vajadusel.

« Tohususe optimeerimiseks ja mira
vahendamiseks kasutage maksimaalse
labimddduga ohutorude siisteemi.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ageés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
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comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
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couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.

AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléeres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
Apres utilisation, mettez toujours a 'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez
a I'arrét I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

Aérez suffisamment la piece ou est installé I'appareil pour
éviter le reflux de gaz provenant d'appareils utilisant
d'autres combustibles, y compris les flammes nues.
Assurez-vous que les aérations ne sont pas bouchées et
que l'air aspiré par l'appareil ne provient pas d'un conduit
d'évacuation des fumées et vapeurs émises par d'autres
appareils (systemes de chauffage central, thermosiphons,
chauffe-eau, etc.).
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Lorsque l'appareil fonctionne avec d'autres appareils, le
vide maximal généré dans la piéce ne doit pas dépasser
0,04 mbar.

Nettoyez régulierement le filtre de la hotte et éliminez les
dépobts de graisse de I'appareil pour éviter tout risque
d'incendie.

Si le cable d’alimentation est endommagg, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

Si I'appareil est directement branché sur I'alimentation
secteur, l'installation électrique doit étre équipée d'un
dispositif d'isolation permettant de débrancher I'appareil du
secteur avec une coupure omnipolaire. La déconnexion
compléte doit étre conforme aux conditions de surtension
de catégorie Ill. Un moyen de déconnexion doit étre prévu
dans le cablage fixe conformément aux régles nationales
d’installation.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation » Suivez scrupuleusement les instructions

d'installation fournies avec I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT! * Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et

L’appareil doit étre installé uniquement éléments.
par un professionnel qualifie. + Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
/\ AVERTISSEMENT! toujours des gants de sécurité et des
Risque de blessure ou de dommages chaussures fermées. )
matériels. * Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
Retirez l'intégralité de I'emballage. éviter que la moisissure cause des
N'installez pas et ne branchez pas un gonflements.

appareil endommagé.
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Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
N'installez pas le conduit d'évacuation de
I'air dans une cavité du mur, sauf si cette

cavité est spécialement congue a cet effet.

Pour une installation sans conduit, la
sortie du ventilateur doit étre positionnée
directement contre le mur ou doit étre
séparée par une paroi de placard
supplémentaire, afin d’empécher I'acces
aux lames du ventilateur.

Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié conformément au schéma de
raccordement ou a la brochure
d’installation.

En cas d'installation d’échappement, et
lorsque les accessoires sont présents ou
obligatoires (vanne murale, interrupteur
fenétre et/ou ouvre fenétre), les
raccordements électriques doivent étre
effectués par un électricien qualifié
conformément au schéma de
raccordement ou a la brochure
d’installation.

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brilants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter l'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.
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2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués. La ventilation doit
étre controlée régulierement par un
professionnel qualifié.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
Nutilisez jamais de flamme nue lorsque la
hotte intégrée est activée.

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
N’utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.
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* Les vapeurs que dégagent I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.

« N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

* Ne retirez jamais la grille ou le filtre de la
hotte lorsque la hotte intégrée ou I'appareil
est en fonctionnement.

« N'utilisez jamais la hotte intégrée sans le
filtre de la hotte.

* Ne couvrez pas I'entrée de la hotte
intégrée avec des ustensiles de cuisine.

* N’ouvrez pas le couvercle inférieur lorsque
la hotte intégrée ou I'appareil est en
fonctionnement.

* Ne placez pas d'objets petits ou légers a
proximité de la hotte intégrée pour éviter
qu’ils se coincent.

» Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

* Nettoyez réguliérement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

*  Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.



Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques, sauf
indication contraire.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la

3. INSTALLATION

température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.3 Fixation du joint

Installation superposée

1.

2,

Nettoyez le plan de travail autour de la
zone de découpe.

Fixez la bande d’étanchéité 2x6 mm
fournie sur le bord inférieur de la table de
cuisson, le long du bord extérieur de la
surface . Ne I'étirez pas. Assurez-vous
que les extrémités du joint se trouvent au

FRANCAIS 35



milieu d’'un bord latéral de la table de
cuisson.

3. Lorsque vous découpez le joint, ajoutez
quelques millimétres de longueur.

4. Rassemblez les deux extrémités du joint.

Installation intégrée

1. Nettoyez les rainures du plan de travail.

2. Coupez le 3x10 mm joint d’étanchéité
fournie en quatre bandes. Les bandes
doivent avoir la méme longueur que les
rainures.

3. Coupez les extrémités des bandes a un
angle de 45°. Elles doivent s’ajuster
exactement aux coins des rainures.

4. Attachez les bandes aux rainures.
N’étirez pas les bandes. Faites en sorte
que les extrémités des bandes ne se
chevauchent pas.

Si vous montez la table de cuisson, bouchez

I'espace restant entre la vitrocéramique et le

plan de travail avec du silicone. Assurez-vous

que la silicone ne passe pas sous la
céramique de verre.

3.4 Assemblage

Reportez-vous a la notice d’installation pour
obtenir des informations détaillées sur le
montage de votre table de cuisson.

Suivez le schéma de connexion de la table
de cuisson et le schéma de connexion du
commutateur de fenétre (si disponible)
figurant dans le livret d’installation et/ou sur
les étiquettes sous la table de cuisson.

®

Uniquement pour les pays
sélectionnés

En cas d’installation du systeme
d’évacuation, un commutateur de fenétre
peut étre nécessaire (consultez un
technicien agréé). Vous devez I'acheter
séparément, car il n’est pas fourni avec
la plaque de cuisson. Le commutateur de
fenétre doit étre installé par un technicien
agréé. Reportez-vous a la notice
d’installation.
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Si 'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

INSTALLATION SUPERPOSEE




INSTALLATION INTEGREE Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a hotte
Electrolux » en tapant le nom complet indiqué
dans le graphique ci-dessous.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
217 110 i Extractor Hob Q)\
i I
—o|t— 500 —»-' 254 | a— —o| lt—442 f-—
0 24502 Montage du boitier du filtre

Avant la premiére utilisation, assurez-vous
d’insérer le filtre a I'intérieur du boitier, les
cOtés noirs étant orientés vers l'intérieur et
les cbtés argentés vers I'extérieur. Reportez-
vous a la section « Nettoyage du filtre de la
hotte ». Une fois le boitier du filtre monté,
placez-le a l'intérieur du systéme de la hotte
et placez la grille sur la hotte.

) e - R .
*""”'2424 5141, . -804"" 3.5 Cable de connexion
............... * La table de cuisson est fournie avec un

cable d’alimentation.

~~~~ ~—1500—"" * Pour remplacer le cable d'alimentation
M endommageé, utilisez le type de cable

suivant : HO5V2V2-F qui supporte une

o température minimale de 90 °C. Contactez

min. 25 un service apres-vente agréé. Le cable de

raccordement ne peut étre remplacé que

par un électricien qualifié.
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Présentation du produit

Grille

Filtre

Boitier du filtre
Table de cuisson
Connecteur

4.2 Agencement des zones de cuisson
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A Raccord de la paroi arriére du meuble

Tuyau
Bl Adaptateur

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande
Hotte



4.3 Configuration du bandeau de commande
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

La surface en verre anti-rayures présente une texture de finition unique, qui peut changer la

fagon dont apparaissent les symboles et les éléments de l'interface utilisateur en fonction de

I'éclairage.

Touche
sensiti-
ve

Fonction

Description

H

En fonctionnement / A I'arrét

Pour mettre en fonctionnement et a I'arrét I'appareil.

)

Minuteur

Pour régler la fonction.

Pour augmenter ou diminuer la durée.

Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

B0 =
:

Bridge

Pour activer et désactiver la fonction.

Pause

Pour activer et désactiver la fonction.

Affichage du minuteur de la hotte

Pour indiquer la durée, en minutes.

Bandeau de sélection de la hotte

Pour régler la vitesse du ventilateur.

Boost

Pour activer et désactiver la fonction.

EEEERRNR

AUTO Mode automatique de la hotte Pour activer et désactiver la fonction.
'\() Breeze Pour activer et désactiver la fonction.

FRANCAIS
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Touche Fonction
sensiti-
ve

Description

Voyant du filtre de la hotte

&

Pour indiquer et rappeler que le filtre de la hotte a be-
soin d’étre renouvelé.

Touches Verrouil / Dispositif de
sécurité enfant

&

Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
mande.

P PowerBoost

Pour activer la fonction.

- Barre de contrdle de table de cuis-
son

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.4 Voyants de I'affichage

Voyant Description
+ chiffre Un dysfonctionnement s’est produit.

3,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux) : poursuivre la cuisson /
maintien au chaud / chaleur résiduelle.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Activation et désactivation

Maintenez la touche D enfoncée pour mettre
en fonctionnement ou a I'arrét la table de
cuisson.

6.2 Détection de récipient

Cette fonction indique la présence
d’ustensiles de cuisine sur la table de cuisson
et désactive les zones de cuisson si aucun
ustensile n’est détecté pendant une cuisson.
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Si vous placez un ustensile de cuisine sur
une zone de cuisson avant de sélectionner
un niveau de cuisson, le voyant au-dessus de
0 sur le bandeau de sélection apparait.

Si vous retirez un ustensile de cuisine d’'une
zone de cuisson activée et le mettez de coté
de maniere temporaire, les voyants situés au-
dessus du bandeau de sélection
correspondant commenceront a clignoter. Si
vous ne replacez pas l'ustensile sur la zone
de cuisson activée dans les 120 secondes, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement.

Pour reprendre la cuisson, veillez a replacer
I'ustensile sur les zones de cuisson dans le
délai indiqué.



6.3 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s’adaptent automatiquement au
diamétre du fond du récipient utilisé.

®

La surface en verre anti-rayures présente
une texture de finition unique qui
maximise la résistance aux rayures. La
friction entre le récipient et la surface en
verre peut produire du bruit.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps a I'aide de la fonction Bridge. Le
récipient doit recouvrir le centre des deux
zones mais il ne doit pas dépasser le repere
des zones. Si le récipient se trouve entre les
deux centres, la fonction Bridge ne s’active
pas.

6.4 Réglages de la température

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection.

Les voyants situés au-dessus du bandeau de

sélection apparaissent jusqu’au niveau de

cuisson sélectionné.

2. Pour désactiver une zone de cuisson,
appuyez sur 0.

6.5 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus éleve.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

6.6 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

E] / E] / C] Tant que le voyant est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction généerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs s’allument lorsqu’une zone de
cuisson est chaude. lls indiquent le niveau de
chaleur résiduelle des zones de cuisson que
vous étes en train d'utiliser :

E] - poursuivre cuisson,
[3 - maintien au chaud,

C] - chaleur résiduelle.

L’indicateur peut également s’allumer :
e pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,
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» lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

» lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

6.7 Réglages minuteur

Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniquement pour une session. Vous pouvez
régler séparément la fonction de la hotte.
Reportez-vous a la section « Fonctions de la
hotte ».

Réglez le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée, puis réglez la fonction.

1. Appuyez sur (\D 00 apparait sur I'écran
du minuteur.

2. Appuyez sur + ou — pour régler la
durée (00 a 99 minutes).

3. Appuyez sur @ pour démarrer le
minuteur ou attendez 3 secondes. Le
minuteur lance le compte a rebours.

Pour modifier la durée : sélectionnez la

zone de cuisson en utilisant @ et appuyez
sur + ou—.

Pour désactiver la fonction : sélectionnez
la zone de cuisson en utilisant QD puis

appuyez sur —. Le temps restant est
décompté jusqu'a 00.

Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. La zone
de cuisson se désactive. Appuyez sur un
symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée mais que les
zones de cuisson sont éteintes. Le niveau de
cuisson indique 00.

1. Appuyez sur la touche @
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2. Appuyez sur + ou ~ pour régler I'heure.
Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. Appuyez
sur un symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O et 7. Le temps restant est décompté
jusqu'a 00.

6.8 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson (raccordées a la méme
phase). La table de cuisson contrdle les
niveaux de cuisson pour protéger les fusibles
de l'installation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d’une charge électrique
maximale. Si la table de cuisson atteint la
limite de la puissance maximale disponible
dans une phase, la puissance des zones
de cuisson est automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée en premier est
toujours prioritaire. La puissance restante
sera répartie entre les autres zones de
cuisson en fonction de I'ordre de sélection.

* Pour les zones de cuisson a puissance
réduite, le bandeau de sélection clignote
et indique les plus hauts niveaux de
cuisson possibles.

« Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le réglage de
cuisson de la zone de cuisson
sélectionnée en dernier. Les zones de
cuisson continueront de fonctionner avec
le niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

« L’extracteur de la hotte est toujours
disponible en tant que charge électrique.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.



6.9 Fonctions de la hotte

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Activation et désactivation de la hotte

La hotte peut fonctionner avec la table de
cuisson pendant une cuisson, ainsi que
lorsque la table de cuisson est éteinte.

1. Appuyez sur I'un des niveaux de vitesse
du ventilateur (1-3) sur le bandeau de
sélection pour activer la hotte.

Un signal sonore retentit et les voyants situés

au-dessus du bandeau de sélection de la

hotte apparaissent.

2. Réglez la vitesse du ventilateur selon vos
besoins en appuyant sur I'un des niveaux
disponibles sur le bandeau de sélection
de la hotte.

3. Pour désactiver la hotte, appuyez sur
0 sur le bandeau de sélection de la hotte.

Les voyants situés au-dessus du bandeau de

sélection de la hotte disparaissent.

AUTO

La fonction régle automatiquement le niveau
de vitesse du ventilateur en fonction du
niveau de cuisson sélectionné sur la table de
cuisson.

Lorsque vous utilisez la table de cuisson pour
la premiére fois, la fonction est généralement
activée par défaut.

Vous pouvez activer la fonction lorsque la
table de cuisson est allumée, mais qu’aucune
zone de cuisson n’est active, ou a tout
moment pendant la cuisson.

@

Si vous activez la fonction alors que la
table de cuisson est éteinte, qu’aucune
zone de cuisson ne fonctionne et que la
chaleur résiduelle n’est pas visible sur le
bandeau de sélection, la fonction s’éteint
automatiquement au bout de quelques
secondes.

1. Maintenez la touche (D enfoncée pour
activer la table de cuisson.

2. Appuyez sur AUTO pour activer la
fonction.

Un signal sonore retentit et un voyant au-

dessus du symbole apparait.

3. Placez les ustensiles de cuisine sur la
table de cuisson et sélectionnez un
niveau de cuisson. Augmentez ou
diminuez le niveau de cuisson a votre
guise.

La hotte réagit selon le niveau de cuisson, en

augmentant ou en diminuant la vitesse du

ventilateur en conséquence. Les voyants au-
dessus de la barre de contrdle de la hotte
apparaissent.

4. Appuyez sur 0 sur le bandeau de
sélection de la table de cuisson pour

désactiver une zone de cuisson ou sur ®
pour éteindre la table de cuisson.

Si le voyant de chaleur résiduelle apparait, la

fonction AUTO continuera a régler la vitesse

du ventilateur. Si la chaleur résiduelle est
faible, la fonction Breeze peut également
commencer a fonctionner.

5. Pour désactiver la fonction pendant la
cuisson et passer en mode manuel sur la
hotte, appuyezAUTO ou sur tout autre
réglage du bandeau de sélection de la
hotte.

Un signal sonore retentit et le voyant au-

dessus du symbole disparait.
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Modes automatiques - niveaux de vitesse du ventilateur

Mode Niveau de chaleur résiduelle (ta- Niveau de chaleur rési- Cuisson Friture
hotte  ble de cuisson éteinte) duelle (table de cuisson al-
lumée)
v 0 & 68 0 & G

H1 - - - - - - - - 1

H2 - - - '\L) - - 1 1 1

H3 - - ¥ ¥ - 1 1 1 2

H4 - \L) ’\(..) 1 1 1 2 2 3

®

Si vous éteignez la table de cuisson
pendant que AUTO est activée, la
fonction sera enregistrée pour la
prochaine session de cuisson.

Minuteur de la hotte

Utilisez cette fonction pour indiquer la durée
de fonctionnement de la hotte.

Il est impossible de régler le minuteur de la
hotte lorsque celle-ci est a I'arrét.

1. Appuyez sur O a c6té du bandeau de
sélection de la hotte.

2. Appuyez sur + ou — pour régler la
durée (00 a 99 minutes).

3. Appuyez sur O pour démarrer le

minuteur.

Le minuteur lance le décompte.

* Une fois le décompte terminé, la hotte se
met a l'arrét.

+ Il est possible de régler le minuteur de la
hotte lorsque la fonction AUTO est
activée. Si AUTO désactive la hotte avant
la fin du temps défini, le minuteur sera
réinitialisé.

» Sile minuteur désactive la hotte avant
AUTO, la fonction sera désactivée. Les
voyants au-dessus de 0 et AUTO
disparaitront.

* Dans les deux cas, la fonction AUTO sera
activée la prochaine fois que vous mettrez
en fonctionnement la table de cuisson.
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Boost

La fonction active le ventilateur de la hotte a
sa vitesse maximale.

1. Appuyez sur ﬁf pour activer la fonction.
Un signal sonore retentit et un voyant au-
dessus du symbole apparait.

2. Appuyez e a nouveau pour désactiver la
fonction, si nécessaire.
La fonction peut rester active sans
interruption pendant au plus 10 minutes.
Apres ce laps de temps, la vitesse du
ventilateur passe automatiquement a 3. Vous
pouvez activer la fonction a nouveau, si
nécessaire.

Breeze

La fonction regle le ventilateur de la hotte a
une vitesse trés faible. Le ventilateur
commence a fonctionner a un niveau sonore
minimal immédiatement apres I'activation de
la fonction. Vous pouvez utiliser cette fonction
apres la cuisson pour éliminer toute odeur ou
vapeur persistante.

Pour activer la fonction lorsque la table de
cuisson est éteinte :

1. Appuyez sur la touche .

Un signal sonore retentit et un voyant au-
dessus du symbole apparait. Un minuteur
réglé sur 60 minutes apparait sur I'écran a
c6té du bandeau de sélection de la hotte.

2. Réglez le minuteur en utilisant la touche

ou ~, si nécessaire.



Une fois le compte a rebours terminé, la hotte
s’éteint automatiquement.

Auto Breeze

La fonction permet de faire fonctionner
automatiquement le ventilateur de la hotte
une fois la cuisson terminée et la table de
cuisson éteinte. Le ventilateur fonctionne a
une vitesse minimale pendant 20 minutes
maximum. La fonction élimine toute odeur
persistante aprés la cuisson.

Lorsque vous utilisez la table de cuisson pour
la premiére fois, la fonction est généralement
activée par défaut.

Lorsque la fonction est activée, le voyant au-
dessus de AUTOapparait. L’autonomie
restante est visible sur I'affichage du minuteur
de la hotte. Il n’est pas possible de régler
I'heure réglée. Une fois le cycle terminé, le
ventilateur s’éteint automatiquement.

Pour désactiver la fonction pendant
qu’elle est en cours d’exécution :

Appuyez sur AUTO ou 0 sur la barre de
commande de la hotte.
Le ventilateur de la hotte se désactive.

Pour désactiver complétement la
fonction :
1. Entrez dans le menu : maintenez la

touche enfoncée O pendant 3 secondes.
Ensuite, appuyez et maintenez enfoncé

2. Appuyez O sur le minuteur avant jusqu’a
ce que dF apparaisse sur l'affichage.

3. Appuyez sur + ou — sur le minuteur
avant jusqu’a ce que A l’arrét (--)
apparaisse.

4. Appuyez sur ©) pour quitter.

®

Il est recommandé de ne pas désactiver
la fonction et de la laisser fonctionner
sans interruption pendant toute la durée
du cycle.

6.10 Structure des menus

Le tableau indique la structure du menu de
base.

Parameétres utilisateur

Sym-  Réglage Options possi-

bole bles

b Signal sonore En fonctionnement /
A larrét (--)

H Mode hotte 1-4

dF Auto Breeze En fonctionnement /
ATlarrét (--)

E Historique des alar- La liste des alarmes /

mes / erreurs erreurs récentes.

Pour entrer les paramétres utilisateur :

appuyez et maintenez enfoncé ©) pendant
3 secondes. Ensuite, appuyez et maintenez

enfoncé EI Les réglages apparaissent sur le
minuteur des zones de cuisson gauches.

Navigation dans le menu : le menu est
constitué du symbole de réglage et d’'une
valeur. Le symbole apparait sur le minuteur
arriere et la valeur apparait sur le minuteur
avant. Pour parcourir les réglages, appuyez

sur O sur le minuteur avant. Pour modifier la
valeur du réglage, appuyez sur + ou ~ sur
le minuteur avant.

Pour quitter le menu : appuyez sur @.

OffSound Control

Vous pouvez activer / désactiver les signaux
sonores dans le Menu > Paramétres
utilisateur.

@

Reportez-vous a la section « Structure du
menu ».

Lorsque les signaux sonores sont désactivés,
vous pouvez toujours entendre un son
lorsque :

* VOUS appuyez sur ® ;
¢ le minuteur s’arréte ;
* vous appuyez sur un symbole inactif.
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7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Arrét automatique

La fonction désactive la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson, ainsi que la
hotte, sont éteintes ;

* ne pas régler le niveau de cuisson ou la
vitesse du ventilateur aprés I'activation de
la table de cuisson ;

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Un signal
sonore retentit et la table de cuisson se
met a I'arrét. Retirez I'objet ou nettoyez le
bandeau de commande.

+ l'appareil devient trop chaud (par exemple,
lorsqu’une casserole chauffe a vide).
Laissez refroidir la zone de cuisson avant
de réutiliser la table de cuisson.

* vous ne désactivez pas une zone de
cuisson, ou ne changez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants, la
table de cuisson s’éteint.

La relation entre le niveau de cuisson/ le

réglage de la vitesse du ventilateur et le

délai apreés lequel 'appareil s’éteint :

Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a I’arrét aprés
1-2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure

La hotte se met a
I'arrét apres

Réglage de la vites-
se du ventilateur

activez la fonction alors que la hotte
fonctionne en mode automatique, la vitesse
du ventilateur de la hotte ne diminue pas.

Lorsque la fonction est activée, ©) et I
peuvent étre utilisés. Tous les autres
symboles figurant sur les bandeaux de
commande sont bloqués.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

1. Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche || .
Le niveau de cuisson est réduita 1. La
vitesse du ventilateur de la hotte diminue et

passe a 1.
2. Pour désactiver la fonction, appuyez
sur |l

Le réglage précédent du niveau de
cuisson/de la vitesse du ventilateur apparait.

7.3 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant le fonctionnement de la
table de cuisson. Vous éviterez ainsi toute
modification accidentelle du niveau de
cuisson / de la vitesse du ventilateur.

Réglez d’abord le niveau de cuisson / la
vitesse du ventilateur.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche EI
Pour désactiver la fonction : appuyez a

nouveau sur E

@

La fonction se désactive lorsque vous
éteignez la table de cuisson.

\() 10 heures
1-3 10 heures
7.2 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées. La vitesse du ventilateur de
la hotte diminue et passe a 1. Lorsque vous
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7.4 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson et de la
hotte.

Pour activer la fonction : appuyez sur @.
Ne paramétrez pas le niveau de cuisson / le

réglage de la hotte. Maintenez la touche &



enfoncée pendant 3 secondes, jusqu’a ce
que le voyant au-dessus du symbole
apparaisse. Désactivez la table de cuisson en

appuyant sur (D

®

La fonction reste active lorsque vous
éteignez la table de cuisson. Le voyant

ci-dessus EI est allumé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
®. Ne paramétrez pas le niveau de cuisson /

le réglage de la hotte. Maintenez la touche EI
enfoncée pendant 3 secondes, jusqu’a ce
que le voyant au-dessus du symbole
disparaisse. Désactivez la table de cuisson

en appuyant sur @
Cuisson avec la fonction activée : appuyez

sur @ puis sur EI pendant 3 secondes,
jusgu’a ce que le voyant au-dessus du
symbole disparaisse. Vous pouvez utiliser la
table de cuisson. Lorsque vous éteignez la

table de cuisson en appuyant sur (D la
fonction est a nouveau activée.

8. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le

récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

» Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.

» Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le

7.5 Bridge

@

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones. Pour
plus d’informations sur le placement
correct des ustensiles de cuisson,
reportez-vous a la section « Utilisation
des zones de cuisson ».

Cette fonction couple deux zones de cuisson,
de sorte qu’elles fonctionnent comme une
seule.

Réglez d’abord le niveau de cuisson pour
I'une des zones de cuisson.

Pour activer la fonction des zones de
cuisson gauche / droite : appuyez sur les

touches m)/ (. Pour régler ou modifier le
niveau de cuisson, appuyez sur 'une des
touches de commande gauche / droite.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

H, (H . .
m)/ [m. Les zones de cuisson fonctionnent de
maniere indépendante.

placer sur la surface de la table de
cuisson.

» Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

Matériaux des récipients de cuisson

* corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

« une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

« un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson
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* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diamétre
du fond du récipient utilisé. Placez le
récipient au centre de la zone de cuisson
sélectionnée.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Pour assurer un
transfert optimal de la chaleur, utilisez des
récipients dont le diamétre est similaire a
celui d’'une zone de cuisson donnée, pas
plus grands et pas plus petits que ceux
recommandés. Pour vérifier le diamétre
recommandé des récipients de cuisson,
reportez-vous a « Caractéristiques
techniques » > « Spécifications des zones
de cuisson ».

— Un récipient au diameétre plus petit que
le diameétre minimal recommandé ne
recoit qu’une petite partie de la
puissance générée par la zone de
cuisson, ce qui entraine un chauffage
plus lent.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n’utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Couvercles d’évacuation de la vapeur

Pour optimiser davantage la cuisson avec la
hotte, vous pouvez utiliser les couvercles
d’évacuation de la vapeur spéciaux avec
votre ustensile. Les couvercles permettent
d’orienter la vapeur produite a l'intérieur de la
casserole vers la hotte, atténuant ainsi les
odeurs de cuisson indésirables et 'humidité
excessive dans la cuisine. Les couvercles
peuvent étre achetés séparément sous
différentes tailles correspondantes a la
plupart des types d’ustensiles courants. Pour
plus d’informations, consultez notre site
Internet.
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8.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

- sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

8.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

8.4 Guide de cuisson simplifié

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.



®

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

saire

1-2 Sauce hollandaise ; faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajouter quelques cuilléres a soupe
viande a la vapeur. d’eau. Vérifiez la quantité d’eau pen-

dant le processus.

4-5 Pommes de terre a la vapeur et autres 20 - 60 Couvrez le fond de la cuve avec 1 a
légumes. 2 cm d’eau. Vérifiez le niveau d’eau

pendant le processus. Gardez le cou-
vercle sur la cuve.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’'ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Retournez-le si nécessaire.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Retournez-le si nécessaire.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des
frites.

P Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

8.5 Conseils pour utiliser la hotte

La grille qui recouvre la hotte est fabriquée
en aluminium et en acier inoxydable .
Vous pouvez y poser des casseroles
lorsque la hotte est désactivée. Cela ne
causera aucun dommage.

Lorsque le mode AUTO est activé, le
ventilateur démarre a faible vitesse au

début de chaque session de cuisson. La
vitesse augmente progressivement. Vous
pouvez également régler la vitesse du
ventilateur manuellement.
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9. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

« Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Pour le nettoyage quotidien de la surface
en verre, le nettoyage apres installation et
I'élimination de toute colle résiduelle,
utilisez uniquement un lait nettoyant
légérement abrasif et une éponge délicate
anti-rayures. En fonction du degré de
salissure, nettoyez la surface du verre
avec de petits mouvements circulaires et
une pression modérée. Essuyez la surface
vitrée avec un chiffon microfibre.

/\ AVERTISSEMENT!

N'utilisez pas d’éponge a vaisselle
jaune et vert, car les particules
d’aluminium sur sa couche verte
peuvent endommager et décolorer le
verre.

®

Toute utilisation d’outils de nettoyage
différents de ceux recommandés est
inefficace et peut endommager ou
décolorer la surface du verre.

+ Utilisez toujours un grattoir recommandé
pour les tables de cuisson avec une
surface en verre. Utilisez le grattoir
uniquement comme outil supplémentaire
pour nettoyer le verre apres la procédure
de nettoyage standard.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour
nettoyer la surface en verre.
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9.2 Nettoyage de la surface en verre
de la table de cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sel, le
sucre et les aliments contenant du sucre,
car la saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

* Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de
calcaire, traces d’eau, taches de graisse,
décoloration métallique brillante. Nettoyez
la table de cuisson avec un lait nettoyant
légérement abrasif et une éponge délicate
anti-rayures (veuillez vous reporter aux
Informations générales). Apres le
nettoyage, essuyez la table de cuisson
avec un chiffon doux.

* Marques et taches persistantes :
exercez une pression modérée et frottez
la surface avec une éponge délicate anti-
rayures (veuillez vous reporter aux
Informations générales) et un lait
nettoyant légérement abrasif, jusqu’a ce
que les taches ne soient plus visibles.

9.3 Nettoyage de la hotte

Grille

La grille guide I'air dans la hotte. De plus, elle
protege le systeme de la hotte et empéche
les corps étrangers de tomber a l'intérieur par
accident. Vous pouvez laver la grille a la main
ou dans un lave-vaisselle. Essuyez la grille
avec un chiffon doux.

Réservoir d’eau

Un réservoir d’eau est situé sous la hotte. Il
recueille la condensation créée pendant
chaque processus de cuisson. A tout
moment, de I'eau peut s’écouler du systeme
de hotte dans le réservoir d’eau. N'oubliez
pas de vidanger régulierement le réservoir
d’eau.

Avant d’ouvrir le réservoir d’eau, placez un
récipient ou un plateau sous celui-ci pour
recueillir 'eau.



1. Pour ouvrir le réservoir d’eau, faites
glisser les loquets vers I'extérieur et
ouvrez-les un par un.

7/

2. Jetez I'eau et rincez le réservoir d’eau.

/\ AVERTISSEMENT!

Assurez-vous qu’aucun liquide ne
pénetre dans la hotte.

Si de I'eau ou d’autres liquides pénétrent
dans le systéme de la hotte :

1. Eteignez la hotte.

2. Soulevez la grille et nettoyez
soigneusement la surface de la hotte
avec un chiffon ou une éponge humide et
un produit de nettoyage doux.

3. Essuyez I'excés de liquide accumulé au
fond de la cavité de la hotte a I'aide d’'une
éponge ou d’un chiffon sec.

4. Nettoyez le filtre, si nécessaire (voir
« Nettoyage du filtre de la hotte »).

5. Vidangez le réservoir d’eau, si
nécessaire.

6. Allumez la hotte, réglez la vitesse du
ventilateur sur 2 ou plus et laissez-la
fonctionner pendant un certain temps
pour évacuer I'humidité résiduelle.

9.4 Nettoyage du filtre de la hotte

Le filtre a charbon longue durée 2-en-1
combine la filtration de la graisse et des
odeurs dans une seule unité. Le filtre se
compose de deux éléments situés sur les
cotés gauche et droit du boitier du filtre.
Chaque élément est composé du filtre a
graisse et du filtre a charbon longue durée.
Le filtre a graisse collecte la graisse, I'huile et
les restes alimentaires et les empéche de
pénétrer dans le systeme de hotte. Le filtre a
charbon longue durée, contenant de la
mousse de carbone active, neutralise la
fumée et les odeurs de cuisson. Nettoyez

régulierement le filtre et renouvelez-le
périodiquement :

* Nettoyez le filtre dés que la graisse
accumulée est visible. La fréquence de
nettoyage varie selon la quantité de
graisse et d’huile utilisée dans la cuisson.
Il est recommandé de nettoyer le filtre
toutes les 10-20 heures, ou plus
fréquemment, si nécessaire.

* Renouvelez le filtre uniquement lorsque la

notification @ est activée. Le nombre
maximal de cycles de régénération est de
7. Passé ce délai, le filtre doit étre
remplacé par un nouveau.

La table de cuisson est équipée d’'un
compteur intégré qui vous rappelle qu’il
faut renouveler le filtre. Le compteur
démarre automatiquement lorsque vous
mettez en fonctionnement la hotte pour la
premiére fois. Aprés 100 heures

d'utilisation, le voyant du filtre 3]
commence a clignoter pour signaler qu’il
est temps de régénérer le filtre. La
notification reste allumée pendant

30 secondes aprées avoir éteint la hotte et
la table de cuisson. La notification ne vous
empéche pas d'utiliser la table de cuisson.

/\ AVERTISSEMENT!

Un filtre fissuré peut présenter un risque
d’incendie.

Démontage/remontage du filtre

Le filtre et son boitier sont situés juste sous la
grille au centre de la table de cuisson.
Retirez-les soigneusement car ils peuvent
étre glissants en raison de la graisse
accumulée.

1. Retirez la grille.

2. Retirez le boitier du filtre.
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3. Poussez doucement les deux éléments

de I'extérieur vers l'intérieur et pliez-les
ensemble. Retirez ensuite le filtre du
boitier du filtre.

(.

[ i7

V.

4. Remontez I'unité de filtration apres

nettoyage :

a. Faites glisser les éléments filtrants a
I'intérieur du boitier du filtre le long
des rails intégrés.Assurez-vous que
les c6tés noirs sont orientés vers
l'intérieur et que les cbtés argentés
sont orientés vers I'extérieur. Apres le
remontage, vous devriez pouvoir voir
le cbté noir a l'intérieur de la cavité.

b. Replacez le boitier du filtre dans la
cavité de la hotte.
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Nettoyage du boitier du filtre

Lavez le boitier du filtre a la main avec un
détergent doux et un chiffon doux. Vous
pouvez également le laver au lave-vaisselle.

Nettoyage des filtres

1.

Lavez le filtre a 'eau chaude sans aucun
produit de nettoyage. Les détergents
peuvent endommager la filtration des
odeurs. Vous pouvez utiliser une éponge
douce, un chiffon doux ou une brosse de
nettoyage non abrasive pour éliminer les
restes d’aliments, si nécessaire. Vous
pouvez également laver le filtre au lave-
vaisselle a 65-70 °C (en utilisant un
programme supérieur a 90 min), sans
détergents et sans vaisselle dans la
méme charge.

Séchez le filtre dans le four pendant 20 a
30 min a 70 °C. Placez le filtre sur la grille
métallique du milieu. Assurez-vous
d'utiliser une fonction de four sans
ventilateur. Vous pouvez également
laisser le filtre sécher pendant la nuit a
température ambiante. Le filtre doit étre
complétement sec avant de le remonter.
Remontez le filtre et replacez-la dans la
cavité de la hotte.

Régénération du filtre

1.

2,

3.

4,

Nettoyez d’abord le filtre, comme décrit
dans I'étape 1.

Placez le filtre dans le four a 80-110 °C
pendant 60 min. Placez le filtre sur la
grille métallique du milieu. Utilisez une
fonction de four sans ventilateur.
Remontez le filtre et replacez-la dans la
cavité de la hotte.

Appuyez & brievement pour réinitialiser
le compteur.

Le compteur redémarre.



10. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

10.1 Que faire si...

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniére répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 60 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 60 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

Vous n’arrivez pas a sélectionner
le niveau de cuisson maximal de
I'une des zones de cuisson.

Les autres zones consomment déja
la puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne
correctement.

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au chapitre

« Gestion alimentation ».

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L’ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.
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Probléme

Cause possible

Solution

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

Le voyant au-dessus du symbole

s’allume.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous aux sections « Disposi-
tif de sécurité enfant » et « Touches
verrouil. ».

Le bandeau de sélection clignote.

Il n’y a aucun récipient sur la zone
ou la zone n’est pas entierement
couverte.

Placez un récipient sur la zone et as-
surez-vous qu’il couvre entierement la
zone de cuisson.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

Le bandeau de sélection de la
hotte clignote et la hotte ne dé-
marre pas ou s’éteint.

Le ventilateur peut s’arréter seul
dans certaines conditions, par exem-
ple lorsque la piece n’est pas correc-
tement aérée.

Ouvrez la fenétre. Vous devrez peut-
étre installer le commutateur de fené-
tre. Reportez-vous a la section « As-
semblage ». Si le commutateur de fe-
nétre est déja présent, assurez-vous
qu’il a été correctement installé. Re-
portez-vous a la notice d’installation.
Appuyez sur n'importe quel symbole.
La hotte fonctionne a nouveau.

Le ventilateur de la hotte ne fonc-
tionne pas correctement lorsque
les fonctions de la hotte sont acti-
vées.

La température ambiante autour de
la hotte est trop élevée.

La circulation d’air est insuffisante a
l'intérieur et autour de la hotte.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
débranchez-la de la prise secteur. At-
tendez au moins 10 secondes, puis re-
branchez-la.

Autres suggestions :

Essayez de refroidir la température
des alentours. Retirez le filtre de la
hotte et éliminez 'humidité résiduelle
de l'intérieur de la hotte. Reportez-
vous au chapitre « Entretien et net-
toyage ». Laissez sécher le systeme
de la hotte pendant une journée, puis
activez a nouveau la hotte.

La vapeur produite pendant la
cuisson n’est pas suffisamment
absorbée par la hotte.

Les couvercles des récipients ne
sont pas correctement placés.

Si vos récipients ne disposent pas de
couvercles ventilés, assurez-vous d’in-
cliner les couvercles de sorte que la
vapeur libérée soit dirigée vers la hot-
te.

Reportez-vous a la section « Con-
seils » pour plus d’informations sur les
couvercles d’évacuation de la vapeur
qui sont recommandés pour étre utili-
sés avec la hotte intégrée.

Le filtre de la hotte est fissuré.

Régulez le filtre de la hotte et réinitiali-
sez la notification. Reportez-vous au
chapitre « Entretien et nettoyage ».
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Probléme Cause possible

Solution

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

10.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Assurez-vous d’utiliser

correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les
centres de service apres-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.

11. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

11.1 Plaque signalétique

Modéle KCC84450CZ
Type 66 D4A 01 AA
Induction 7.2 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

PNC 949 599 338 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.2 kW

cex

11.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

Diamétre de I'us-
tensile [mm]

PowerBoost du-
rée maximale

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére gauche 2300 3200 10 125-210
Avant droite 2300 3200 10 125-210
Arriére droite 2300 3200 10 125-210

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.
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12. RENDEMENT ENERGETIQUE

12.1 Informations produits pour les plaques de cuisson

Identification du modéle KCC84450Cz

Type de table de cuisson Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4

Technologie de chauffage Induction

Longueur (L) et largeur (I) de la zone de cuisson non Avant gauche L 22.25 cm

circulaire 121.8cm

Longueur (L) et largeur (1) de la zone de cuisson non Arriére gauche L 22.25 cm

circulaire 121.8 cm

Longueur (L) et largeur (1) de la zone de cuisson non Avant droite L 22.25 cm

circulaire 121.8 cm

Longueur (L) et largeur (I) de la zone de cuisson non Arriére droite L 22.25cm

circulaire 121.8 cm

Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 179.6 Wh/kg

electric cooking) Arriére gauche 189.1 Whi/kg

Avant droite 187.3 Whikg
Arriere droite 189.1 Wh/kg

Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 186.3 Wh/kg
IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson » Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
domestiques électriques - Partie 2 : Tables n’utilisez que la quantité dont vous avez
de cuisson - Méthodes de mesure des besoin.
performances. * Dans la mesure du possible, placez
Les mesures d'énergie se rapportant a la tOUJou_rs les couvercles sur les récipients

de cuisson.

surface de cuisson sont identifiées par les

repéres des zones de cuisson Placez les récipients directement au

centre de la zone de cuisson.

correspondantes. « Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
12.2 Table de cuisson - Economie les aliments au chaud ou pour les faire
dlénergie fondre.

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.

12.3 Informations produits et fiche d’informations produits pour les hottes

Fiche d’information sur le produit selon le reglement (EU) No 65/2014

Nom du fournisseur ou marque ELECTROLUX
Référence du modele KCC84450CZ
Consommation d’énergie annuelle - AEChotte 28.8 kWh/a
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Classe d’efficacité énergétique A+

Efficacité fluidodynamique - FDEhotte 32.4

Classe d’efficacité fluidodynamique A

Efficacité lumineuse - LEhotte - lux/W

Classe d’efficacité lumineuse -

Efficacité de filtration des graisses - GFEhotte 85.1 %

Classe d’efficacité de filtration des graisses B

Débit d’air minimale en fonctionnement normal 270.0 m?h

Débit d’air maximale en fonctionnement normal 500.0 m®h

Débit d’air en mode intensif ou «boost» 630.0 m3h
Puissance sonore pondérée A a la vitesse minimum 49 db(A) re 1 pW
Puissance sonore pondérée A a la vitesse maximum 64 db(A) re 1 pW
Puissance sonore pondérée A a la vitesse intensive ou de boost 70 db(A) re 1 pW
Consommation d’électricité mesurée en mode «arrét» - Po 0.49 w
Consommation d’électricité mesurée en mode «veille» - Ps - w
Informations supplémentaires selon le réglement (EU) No 66/2014

Facteur d’accroissement dans le temps - f 0.8

Indice d’efficacité énergétique - EEIhotte 41.4

Débit d’air mesuré au point de rendement maximal - QBEP 259.2 m®h

Pression d’air mesurée au point de rendement maximal - PBEP 444 Pa

Débit d’air maximal - Qmax 630.0 m®h
Puissance électrique a I'entrée mesurée au point de rendement maximal - 98.8 W

WBEP

Puissance nominale du systéeme d’éclairage - WL - w
Eclairement moyen du systéme d’éclairage sur la surface de cuisson - - lux

Emoyen

Appareil testé conformément aux normes :
IEC/EN 61591, IEC / EN 60704-1, IEC / EN
60704-2-13, IEC / EN 50564.

Les données du tableau ci-dessus font
référence aux appareils en mode
échappement. Les appareils en mode
recirculation peuvent étre transformés en
mode échappement en suivant les
instructions d’installation fournies dans le
livret d’installation et en utilisant un filtre

dédié disponible dans nos magasins officiels.

Pour plus d’'informations, consultez notre site
Internet.

12.4 Hotte - Economie d’énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.

e Lorsque vous commencez la cuisson,
réglez le ventilateur de la hotte a une
vitesse faible. Une fois la cuisson
terminée, maintenez la hotte en
fonctionnement pendant quelques
minutes.

* Augmentez la vitesse du ventilateur
uniqguement pour vous débarrasser de
grandes quantités de vapeur ou de fumée.
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Il est recommandé d'utiliser la fonction
Boost uniquement dans des situations
extrémes.

» Nettoyez régulierement le filtre de la hotte
et remplacez-le si nécessaire pour
maintenir son efficacité.

« Utilisez le diamétre maximal du systeme
de conduits pour optimiser I'efficacité et
minimiser le bruit.

13. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole
/Y
L. Déposez les emballages dans les

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la

protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

A LA LIVRAISON

Cet appareil,
ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

St &

portant le symbole i avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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